
Prucìno, tu sei il vero vino

L'uva con la prugna non si somiglia
non sono neanche della stessa famiglia.
Dalla loro spremuta unica e intelligente
è nato Prucìno per farlo bere alla gente.
Fra tutti è il migliore vino italiano
coltivato con il cuore e il sole siciliano.

Prucìno è un vino di gusto delicato
se l'assaggi resti innamorato,
versato in un bicchiere trasparente
vedi la brillantezza, il nettare lucente.
Non è bianco nè nero, nè giallino
di colore è rosso ardente Rubino.

Questo vino Prucìno da tutti acclamato
si può bere prima e dopo mangiato,
non fa male e nemmeno ubriaca
il suo sapore il desiderio placa.
Ha un aroma e un sapore sopraffino
chi l'assapora gli fa l'inchino.

L'uva e la prugna contente 
vanno a testa alta, finta di niente.
Sanno che hanno fatto un vino amoroso,
elegante, allegro e saporoso.
Cercano, girano e vanno intorno,
Prucìno è il meglio vino di questo mondo.

Prucìnu nasce per fantasia di un poeta
che scrisse un racconto, una storia lieta,
è conosciuto  in tutte le feste e pranzi,
fa gioire, cantare e riempire le panze.
Con la sua frenesia rallegra tanta gente
fa campare beati, felici e contenti.

Dorme nelle botti di rovere invecchiato
più dorme, molto di più viene amato.

Prucìno, you are the real wine

Grapes don’t look like prunes
Neither are they  in the same family.
From their unique and smart juice

Prucìno was born to let people drink it.
Among all it is the best italian wine

Grown by heart and sicilian sun.

Prucìno is a delicate taste wine,
if you taste it you’ll be in love with it.

Poured in a transparent glass
You’ll see the brightness, the shiny 

nectar. It is neither  black nor 
white, nor yellow, it’s a burning red.

You can drink this Prucìno wine, hailed 
by everyone, before and after eating,

it doesn’t do any harm  neither let you get 
drunk, its taste calms the desire.

It has a first-class flavour and taste 
Who savours it takes a bow to it.

Happy  grapes and prunes
Go ahead, looking the other way.

They know they made an adorable, 
smart, cheerful and savoury wine.

They search, hang out and turn around,
Prucìno is the best wine in the world.

Prucìno was born from a poet’s  fantasy,
he wrote a tale, a happy story,

it is known in all the festivals and dinners,
it lets you enjoy, sing and fill in the bellies.
With its frenzy it cheers up a lot of people

Letting them live  happily ever after.

It sleeps in aged oak barrels
More it sleeps, much more it is loved.

L’albero Prucìno

Frutto Prucìno

Dalla fantasia dell’autore da un innesto tra un albero di prugne e una
pianta di vite è nato il frutto Prucìno. Sembra una prugna ma non lo è.
All’interno del frutto invece di esserci il torsolo c’è un acino.
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Prucìnu, tu si lu veru vinu

La racina cu la prugna non si sumiglia
nun sunnu mancu di la stessa famiglia. 
Di la vostra sprimuta unica e 'ntilligenti 
nascì Prucìnu  pi fallu vìviri a la genti.
Fra tutti è lu megliu vinu italianu,
cultivatu cu lu cori e lu suli sicilianu.

Prucìnu è un vinu di gustu dilicatu
si l'assaggi resti 'nnamuratu,
virsatu 'nta un bicchieri trasparenti
vidi la brillantezza, lu nettari lucenti.
Nun nnè biancu nè niuru, nè giallinu
di culuri è russu ardenti Rubinu.

'Stu vinu Prucìnu di tutti acclamatu
si po vìviri prima e dopu manciatu,
nun fa mali e mancu 'mbriaca
lu so sapuri lu disideriu placa.
Ha 'n'aroma e un sapuri supraffinu
cu l'assapura cci fa l'inchinu.

La racina e la prugna cuntenti
vannu a testa gata, finta di nenti.
Sannu ca ficiru un vinu amurusu,
eleganti, allegru e sapurusu. 
Cèrcanu, gìranu e vannu 'ntunnu,
Prucìnu è lu megliu vinu di 'stu munnu.

Prucìnu nasci pi fantasia di un pueta
ca scrissi un cuntu, na storia lieta,
è canusciutu 'ntutti li festi e pranzi 
fa scialari, cantari e lìnghiri li panzi. 
Cu la so frinisìa rallegra tanta genti,
fa campari biati, filici e cuntenti.

Dormi nni vutti di roviru 'nvicchiatu
cchiù dormi, chiossà veni amatu.2018 Giuseppe Cardella


